
Herzlich Willkommen im 

 Gasthof Rauschbergblick, 

der Schmankerlküche in 

Inzell. 

In unserem familiengeführten Gasthof finden Sie alles, was 

Leib und Seele zusammenhält. Für unsere typisch bayrischen 

Schmankerl verwenden wir ausschließlich frische und 

regionale Produkte. 

 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt im Gasthof 

Rauschbergblick und einen guten Appetit. 

 

Familie Stefan Schwabl 

 

Bei uns in der Küche werden alle Speisen frisch zubereitet, 

bitte verzeiht`s uns wenns a`moi a bisserl länger dauert. 



Unsere  

Tagesempfehlung 



Frisch aus dem Suppentopf 
 
Hausgemachte Rindersuppe mit 

 

- Pfannkuchen      2,90 € 

 

- Nudeln       2,90 € 

 

- hausgemachte Leberknödel    3,50 € 

 

Bayrische Krensuppe      3,50 € 

mit gerösteten Weißbrotwürfeln 

 

Brezensuppe       4,90 € 

Brezenallerlei mit Speck und Zwiebeln in 

würziger Rinderkraftbrühe mit Käse überbacken 

 

 

 

Für unsere Kloana 
 

 

Hütten- Burger        5,50 € 

Schweinesteak in einer Semmel,  

garniert mit Blattsalat, Tomaten, Gurken und Cocktailsoße 

 

Miss Piggy         5,50 € 

kleines Schnitzel gebacken, mit Pommes und Ketchup 

 

Donald Duck         5,50 € 

Chicken Nuggets mit Pommes und Ketchup 

 

Biene Maja         3,50 € 

Hausgemachte Spätzle mit Bratensoße 

 

Gebratene Semmelknödelscheiben mit Bratensoße   3,50 € 

 

Wicki          3,50 € 

Pommes mit Ketchup oder Mayonaise 

 



Wos leichtes und gesundes 
 

Bunte Salatplatte              10,20 € 

mit Hausdressing und Truthahnstreifen 

dazu Toast 

 

Bunte Salatplatte              11,10 € 

mit Hausdressing und gebratenes Fischfilet 

dazu Toast 
 

unsere Toast`s 
 

Haustoast  

Schweinelendchen auf Rösti mit Tomaten  8,50 € 

und Käse überbacken mit Bratensoße 

 

Teufelstoast 

Putenmedaillons auf Toast mit Zigeunersoße   8,80 € 

Wos ohne Fleisch 
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln     9,10 € 

und Salat vom Buffet 

 

Gebratene Semmelknödelscheiben mit zwei   8,50 € 

Spiegeleier und Salat vom Buffet 

 

4 Kartoffelpuffer mit Apfelmus    4,80 € 

 

Kaiserschmarrn mit Rosinen und Apfelmus  9,80 € 

 

Gebackener Käse ( Butterkäse )    7,80 € 

mit Toast ,Preisselbeeren und Salat vom Buffet 
 



Nach Oma`s Rezept 
 

Bayrisches Brezenschnitzel    12,90 € 

mit Senf, Meerrettich gewürzt, in Brezenkruste gebacken  

dazu Bratensoße, Röstiblätter und Salat vom Buffet 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“    11,20 € 

mit Pommes, Preiselbeeren und Salat vom Buffet 

 

Rahmschnitzel     12,80 € 

mit hausgemachten Spätzle und Salat vom Buffet 

 

Bauern-Cordonbleu     10,50 € 

Leberkäse mit Käse gefüllt, Bratensoße und Bratkartoffeln dazu 

Salat vom Buffet 

 

Gebackenes Schweineschnitzel    13,20 € 

mit Lauch, Speck und Käse gefüllt, dazu Pommes  

und Salat vom Buffet 

 

Altbayrisches Schweinesteak             13,50 € 

in Meerrettich-Senf-Kruste mit Bavaria Blue überbacken 

dazu Bratensoße, Rösti und Salat vom Buffet 

 

Medaillons vom Truthahn     13,50 € 

mit Senf und Preiselbeeren überbacken, dazu 

Bratensoße, Röstiblätter und Salat vom Buffet 

 

„Almsteak“      12,90 € 

Schweinesteak mit Speck und Brie überbacken  

dazu Bratensoße, Rösti und Salat vom Buffet 

 

Schweinesteak „ Hausmacher Art“    12,80 € 

mit Spezialsoße dazu Kroketten und Salat vom Buffet 

 

„Holzknechtpfand`l „     12,80 € 

gebratener Leberkäse, Schweinebauch und ein Medaillon vom Rind 

dazu Bratkartoffeln, Kräuterbutter und Salat vom Buffet 

 

„Umbestellung bei allen Gerichten auf Bratkartoffeln 2 Euro Aufpreis“ 

Grillteller „Rauschbergblick“ 
Saftige Medaillons vom Rind, Schwein und Pute mit Kräuterbutter und 

Bratensoße, hausgemachten Dipp dazu Pommes und Salat vom Buffet 

15,10 € 

1= Geschmacksverstärker / 2= Antioxidationsmittel / 3= Phosphat / 4= Farbstoff / 5= Konservierungsstoffe / 

6= coffeinhaltig / 7= Phenylalaninquelle / 8= geschwefelt 



unsere saftigen Steaks 
 

Zwiebelrostbraten    18,50 € 

mit gerösteten Zwiebeln, Bratensoße und  

Bratkartoffeln dazu Salat vom Buffet 

 

 

Rinderlendensteak    18,50 € 

in Pfefferkruste dazu Kräuterbutter, Pommes und 

Salat vom Buffet 

Brotzeiten 
 

Rauschbergblick`s Almbrotzeit 1,2,3  8,50 € 

reich garniert 

 

Speck- oder Käsebrot 2,4   5,90 € 

 

Bayrischer Wurstsalat 1,2,3,4,5  6,80 € 

( vom Leberkäse ) 

 

Schweizer Wurstsalat 1,2,3,4,5  7,20 € 

( mit Leberkäse und Butterkäse ) 

Frisch ge- Fisch- t 
 

Zanderfilet auf der Hautseite  15,90 € 

gebraten mit Kräuterbutter, 

dazu Salzkartoffeln und Salat vom Buffet 

Nicht Vergessen 
Jeden Freitag frisch geräucherte Forellen 

oder  

gebratenes Lachsfilet 

 

Nur auf Vorbestellung  !! 
Jeden Mittwoch 

ab 18.00 Uhr  
ofenfrische Schweinshax`n 

 
Nur auf Vorbestellung !! 



Biere 
 

Biere der Brauerei Schönram 
 

Helles vom Fass  0,5 l 3,00 € 

   0,3 l 2,40 € 

Altbayrisch Dunkel v. Fass  0,5 l 3,00 € 

   0,3 l 2,40 € 

Pils Flasche   0,33 l 2,90 € 

Wieninger Alkoholfrei  0,5 l 3,00 € 

 

Biere der Brauerei Wieninger 
 

Haustrunk Helles v. Fass  0,5 l 3,00 € 

Hefe Weißbier vom Fass  0,5 l 3,10 € 

   0,3 l 2,60 € 

Hefe Weißbier dunkel  0,5 l 3,10 € 

Leichtes Weißbier  0,5 l 3,10 € 

Alkoholfreies Weißbier  0,5 l 3,10 € 

Radler 5   0,5 l 3,00 € 

   0,3 l 2,40 €   

Limo-/Colaweizen 4,5,6  0,5 l 3,10 € 

„Hütten- Radler“   0,33 l 2,80 € 

aus der Bügelflasche mit naturtrüber 

Zitrone 

 Erfrischungsgetränke 
 

Tafelwasser  0,4 l 2,60 € 

  0,2 l 1,60 €                 

Montes 

Mineralwasser 0,25 l 2,20 € 

perlend oder still 0,75 l 4,50 € 

Cola, Spezi und 4,5,6 0,4 l 2,70 € 

Orangenlimo 4,5 0,2 l 2,20 € 

Jugendgetränk 5 0,4 l 1,90 € 

(Zitronenlimo )   

 

Coca Cola light 4,5,7 0,33 l 2,60 € 

Almdudler  0,35 l 2,80 € 

Apfel, Orangen oder  

Johannisbeersaft 0,2 l 2,50 € 

 

Alle Saftschorlen 0,4 l 2,90 € 

  0,2 l 2,30 € 

Maracuja oder 

Rhabarberschorle 0,4 l 3,10 € 



Wein / Sekt 
Rotweine offen: 

Hauswein Urbanswein  0,2l   3,50 € 

Etschtaler halbtrocken 

 

Sonnhof Blauer Zweigelt  0,2 l   3,80 € 

trocken 

 

Merlot del Piave secco  0,2 l   3,80 € 

vollmundig 

 

Weißweine offen: 

Hauswein Bechtheimer  0,2 l   3,50 € 

Scheurebe mild 

 

Veltliner   0,2 l   3,80 € 

trocken 

 

Riesling Vier Jahreszeiten  0,2 l   3,80 € 

trocken, fruchtig 

 

Weinschorle rot oder weiß 0,4 l   3,50 € 

Layat   0,75 l 13,50 € 

Layat Piccolo   0,2 l   3,90 € 

Prosecco   0,75 l 13,50 € 

Fragolino   0,75 l 13,50 € 

roter Prosecco mit  0,1 l   2,50 € 

Erdbeerarmonen 

 

Rose- Wein offen  0,2 l   4,30 € 

Zöhrer Sand 1, trocken 

 

Schnäpse und Liköre 
 

Hausschnaps 2 cl 1,50 € 

Himbeerla  2 cl 2,20 € 

Birndl  2 cl 2,20 € 

Hirschkuss „Kräuter“ 2 cl 2,20 € 

Hirschkuss „ Kirsch „ 2 cl 2,20 € 

Marillenschnaps 2 cl 2,20 € 

Waldhimbeerlikör 2 cl 2,20 € 

Marillenlikör  2 cl 2,20 € 

Waldhoniglikör 2 cl 2,20 € 

Baileys  2 cl 2,80 € 

Jägermeister  2 cl 2,80 € 

Ramazotti  2 cl 2,80 € 

Fernet Branca 2 cl 2,80 € 

Underberg  2 cl 2,80 € 

Asbach  2 cl 2,80 € 

Campari Orange 5 cl 3,90 € 



Kaffee und Tee 
 

Tasse Kaffee   2,30 € 

Tasse Kaffee coffeinfrei  2,30 € 

Haferl Kaffee   2,90 € 

Cappuccino   2,90 € 

Latte Macchiatto  2,90 € 

Milchkaffee   2,90 € 

Espresso   2,30 € 

 

Haferl Schoko mit Sahne  2,90 € 

 

Schwarztee 

Früchtetee 

Kräutertee 

Grüntee 

Pfefferminztee 

 

je Glas 0,3 l  2,60 € 

 

Glühwein   3,50 € 

 

Jagatee   3,80 € 

Vielen Dank für Ihren Besuch, wir freuen uns auf ein 

baldiges Wiedersehen. 

Gerne begrüßen wir Sie auch in unseren Almen und 

Ferienwohnungen- 

 

Familie Schwabl 

und das Team vom Gasthof Rauschbergblick 

 

www.rauschbergblick.de 


